LA TABERNA

del Chef del Mar

Entradas frias...

> Calamar relleno de morcilla de tinta y holandesa 18€ @ 0 @

> Boquerones con stracciatella y puntas de tempura 14,50€® 0 &

> Tajaita de lubina atemperadas con ajillo ahumado 19€@ @ 0
> Caballas curadas en sal al fuego en escabeche 16,5%@ @
> Steak Tartar de pescados de roca 24,50€® @

> Finas laminas de dorada y plancton, leche de tigre 19€ @ @ @

Con la mano...

> Mollete de bartiga de pez espada y jugo fermentado de pepinillo 8€& @

> Sardinas a la brasa con berenjenas 10€® @

> Croquetas de choco y piparras 14,5%& 0

Embutidos marinos de Aponiente...

> Tabla de embutidos marinos 25€@

Con dos huevos...

> Chistorra de corvina con huevos fritos y patatas 23€@ @ &

> Callos de piel de Atan Rojo, chorizo marino, huevo mole 22€® @

Para terminatr...

> Arroz de plancton marino 28€ @ @ 0
> Lubina salteada con verduras y jugo preferido del Chef 23€® @ @ @



Frituras de piezas enteras de las Marismas de Barbate...

> Dorada 55€/kg® &
> Lubina 55€/kg @ &

Al natural o con emulsion de especias

Algo dulce...

> El mejor flan (Idoia) 8€ 0
> Leche con galletas 7,50€0 &

> Melon osmotizado con hierbabuena 7,50€@



