
PARA EMPEZAR...
STARTERS...

DE MANO…
FINGER FOOD

PARA CONTINUAR…
ENTREES

PARA TERMINAR…
MAIN DISHES

ALGO DULCE...
SOMETHING SWEET

GRANDES
FRITURAS DEL PARAÍSO...

ESTEROS LUBIMAR
BARBATE

BEST DEEP-FRIED RECIPES
FROM PARADISE SALTMARSH

LUBIMAR BARBATE

CARTA

Embutidos Marinos 
Marine charcuterie

24,00€

Las bravas de la Taberna 
 Patatas bravas, Taberna style 

15,00€

El sabor del mar en una lata 
(puro plancton)  

The pure taste of the Sea 

19,50€ unid.

Finas láminas de dorada y 
plancton al ajillo 

Sea bream & plankton carpaccio 
with garlic sauce

18,00€

Tajaita de corvina marinadas 
en remolacha y limón 

marroquí,salsa fría de tomate 
verde y jalapeños, hierbabuena 

y pepino

Corvina marinated in beetroot & 
Moroccan lemon, green tomato & 
jalapeño sauce, peppermint & cu-

cumber 

19,00€

Melón osmotizado 
Sherry infused melon & 

peppermint 

6,50€

Leche con galletas
Milk & cookies

6,50€

Lubina, Dorada
al mojo picón

con hierbas de Sanlúcar
natural

Sea Bass, Sea Bream
with mojo sauce

with herbs from Sanlucar crispy

53,00€/Kg

Helados de temporada caseros
Artisan seasonal ice cream

5,00€Limón marroquí 
Moroccan lemon

Crustaceos
Crustacean

Huevos
Eggs

Sulfitos
Sulphite

Moluscos
Shellfish

Gluten
Gluten

Pescado
Fish

Altramuces
Lupins

Soja
Soya

Lacteos
Milk

Cacahuetes
Peanuts

Apio
Celery

Mostaza
Mustard

Sésamo
Sesame

Frutos de cáscara
Nuts

ALÉRGENOS · ALLERGENS

Caballas curadas en sal, en 
escabeche frío de zanahoras y 

comino 
Salt cured mackerel, carrots & 

cumin escabeche 

16,50€

Ración croquetas de choco  
 Cuttlefish croquettes  

13,50€ (6 unid.)

Sardinas en la brasa
con berenjenas ahumadas

Grilled sardines
& smoked aubergines 

9,00€ (2 unid.)

Brioche de guiso de navajas, 
hierbas, alioli harissa   

Razor clams stew brioche, nerbs, 
harissa alioli

7,50€ (unid.)

Steak Tartar de pescado
de marisma   

 Saltmarsh fish tartare   

21,50€

Canelones de bonito del Sur  
Bonito tuna cannelloni 

17,50€ (2 unid.)

Aneto de lubina rellena de 
jamón ibérico y queso payoyo, 

salsa castellana
Sea bass villeroy & ibérico ham, 

mushroom sauce 

19,00€

Arroz de plancton
marino meloso  

Pure plankton risotto  

27,00€

Calamar laqueado con maíz  
Char-Grilled squid & corn 

20,50€

Costillas de Atún Rojo
glaseadas   

Glazed tuna ribs  

24,50€

Camarones fritos, huevos,
jugo de callos marinos  

Shrimps, fried eggs & marine tripe 
stew sauce   

23,00€


